Hier darf Karl ein echtes Schwein sein

Kai-Uwe Neuhoff und Barbara Uhlendahl halten bllond_gelocktes Borstenvieh

Von SABINE EISENHAUER

HELTEN. Karl walzt sich ge-
niisslich im Schlamm. Mit
Schwung wirft er seine 200 Ki-
lo auf die Seite, bis auch sein
Riicken mit braunem Matsch
bedeckt ist. Gemaéchlichen
Schritts zielt er den néchsten
Baum an und schrubbt sich
grunzend an dessen Rinde.

Karl ist einer der wenigen
seiner Art, denn als Woll-
schwein gehort er einer ge-
fahrdeten Rasse an. ,Diese
Speckschweine mussten den
mager gezlchteten Mast-
schweinen weichen®, erklart
Karls Besitzerin Barbara Uh-
lendahl. Zusammen mit Mann
Kai-Uwe Neuhoff hilt sie in
Waldbrol-Helten eine Woll-
schweinfamilie: Karl, eine Sau
und drei Ferkelmédchen.

In der fiinften Generation
lebt Kai-Uwe Neuhoff in dem
aus Bruchsteinen gemauerten
Haus. ,Meine Familie hielt bis
Anfang der 50er Jahre Schwei-
ne, ich habe vor 13 Jahren wie-

der damit angefangen®, so der.

selbststandige Friedhofsgért-
ner. Mit der Zucht will er die
seltene, aber robuste Tierart
vor dem Aussterben bewah-
ren. AuBlerdem macht die Tier-
haltung ihm und seiner Frau
grofien Spafl. ,Sonst wiirden
wir fiir Schafe, Schweine und
Garten nicht auf Urlaub und
Hobbys verzichten.*

Die Schweine mit den blond
gelockten Borsten fordern
zwar Zeit, doch keine intensive
Pflege. ,Sie sind nicht so anfil-
lig wie die hoch geziichteten
Rassen, die Medikamente be-
noétigen oder bei Stress tot um-
fallen®, erkldrt Uhlendahl.

Karl und seine Familie le-
ben auch im Winter draufien,
die fiinf brauchen keinen Tier-
arzt und kein Spezialfutter.
Fleisch bekommen sie nicht.

Datiir aber jeden Tag pro Kopf
eine Stiege Biogemdiise.
Schmatzend und schnaufend
withlen die Tiere dann ihre
Riissel in Salat, Kohlrabi und
Kohl. Im Winter gibt es ge-
kochte Kartoffeln. ,Da sind
mehr Nihrstoffe drin, aufier-
dem lieben sie eine warme
Mahlzeit bei kithlem Wetter*.
Karl reicht seinem Besitzer
fast bis an die Hiifte. Der Eber
verteidigt zwar sein Revier
und den Nachwuchs. Doch
Neuhoff ldsst er an sich heran.
,Ich muss nur aufpassen, dass
er mich nicht umschubst. Den
anderen zur Seite zu dréngen,
ist Schweinart’, meint Neu-
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hoff. Vor allem beim Fressen.
,Dann kennen die Schweine
keine Verwandtschaft, sie bo-
xen sogar ihre Kinder auf Sei-
te und rennen mit dem Futter
im Maul in eine sichere Ecke,
weify Barbara Uhlendahl.

,Bis zur Schlachtung haben
unsere Schweine ein gutes Le-
ben*, meint die selbststéndige
Biirokauffrau. Und das dan-
ken die Tiere mit gutem Dung,
der im Garten die Kohlrabi auf
Handballgrofie wachsen lasst.
,Schnecken hélt der auch
fern®, freut sich die Gértnerin.

Neuhoff und Uhlendahl ha-
ben nun ein 2,5 Hektar grofies
Grundstiick gekauft und pla-
nen den Einstieg in die pro-
fessionelle ' ‘Schafzucht.
gendwann wollen wir zu
Selbstversorgern werden.*

In Helten kénnen die Tiere
jederzeit hbesichtigt werden.
Kai-Uwe Neuhoff und Barbara
Uhlendahl freuen sich auf Ge-
sprache am Gartenzaun.
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Eine ganze Wollschweinfamilie [3sst essich in Helten gut gehen. In unserer Serie , Arche Oberberg“ stellen
wir heute die selten gewordene Rasse vor,die robuster ist als gewdhnliche Hausschweine. (Fotos: Hoene)

Wollschweine - oder auch Man-
galitza - sind etwas fiir Genie-
Ber. An der Fleischtheke gibt es
das Fleisch tiblicherweise nicht.
Das war frilher anders: Die aus
Ungarn stammenden Wollschwei-
ne waren noch bis Mitte des ver-
gangenen Jahrhunderts in
Deutschland weit verbreitet. Sie
boten dicken Speck und leckeres
Fleisch, waren robust und geniig-
sam. Dem Bauern gruben sie
den Kartoffelacker um, kamen
mit wenig Zusatzfutter aus und
ligferten im Herbst den herrli-
chen Wollschwein-Speck.

Den liefern die Tiere heute immer
noch - doch die Essgewohnhei-
ten haben sich geandert. Die
Kundschaft verlangt mageres
Schweinefleisch. Nur wenige
Menschen blieben robusten
Schweinen wie den ungarischen
Wollschweinen treu. Erhalten
werden konnten die Mangalitza,
weil sich die Ungarn bereits vor
40 Jahren mit staatlichen Pro-
grammen um den Erhalt dieser
Leistungsrasse bemiihten.

Heute steigt die Nachfrage nach
Mangalitza wieder. Ihr Fleisch
wird als Spezialitat geschatzt, als
Landschaftspfleger halten sie
ausgesuchte Parzellen von jegli-
chem Bewuchs frei. Insgesamt
gibt es im Bergischen Land drei
engagierte Mangalitza-Ziichter.
Sie bewahren eine Tierrasse, die
auch wegen ihrer Robustheit ein
wichtiges Genpotenzial bietet.
Geschmacker dndern sich - der
Erhalt auch dieser Rasse ist ein
Stuick Zukunftsvorsorge. Dieses
Anliegen zu unterstiitzen, ist eine
Aufgabe von Vielfalt lebt”, der
Bergischen Kampagne zur Forde-
rung der tierischen und pflanzli-
chen Vielfalt. (r) ‘
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